
MENU



BOIRE

PETIT GRAND

MOUSSEUX 	 5 OZ	 9 OZ	 BTL

PROSECCO 	 13	 -	 55 
RUFFINO, VÉNÉTIE ,  ITAL IE

ROSÉ 	 		  95 
LUC BELAIRE,  FRANCE

BLANC 	 6 OZ	 9 OZ	 BTL

SAUVIGNON BLANC  	 10	 14	 39 
JACKSON-TRIGGS RESERVE,  
PÉNINSULE DU NIAGARA, VQA

MOSCATO 	 11,5	 15	 41 
JACOB’S  CREEK,  AUSTRALIE

PINOT GRIGIO 	 12,5	 17	 44 
RUFFINO, VÉNÉTIE ,  ITAL IE

SAUVIGNON BLANC 	 15	 19,5	 54   
K IM CRAWFORD, NOUVELLE-ZÉLANDE

CHARDONNAY 	 16	 20,5	 56 
TOM GORE, CALIFORNIE,  ÉTATS-UNIS 

ROSÉ 	 6 OZ	 9 OZ	 BTL

ROSÉ 	 13	 18	 48 
STRATA BY CLIFF 79,  AUSTRALIE

ROUGE 	 6 OZ	 9 OZ	 BTL

MERLOT 	 10	 14	 39 
JACKSON-TRIGGS RESERVE,  
PÉNINSULE DU NIAGARA, VQA 

SANGIOVESE 	 12,5	 17	 44 
RUFFINO, CHIANTI ,  I TAL IE

PINOT NOIR 	 12,5	 17	 44 
BARON PHIL IPPE DE ROTHSCHILD,  
PAYS D’OC, FRANCE 

TEMPRANILLO 	 14	 19,5	 51 
CAMPO VIEJO, R IOJA,  ESPAGNE 

CABERNET SAUVIGNON 	 16	 20,5	 56 
TOM GORE, CALIFORNIE,  ÉTATS-UNIS

ZINFANDEL 	 17	 21	 59 
TH E SEVEN DEADLY Z INS,  LODI ,  
CALIFORNIE,  ÉTATS-UNIS

VINS
LAGERS 	 12 OZ	 18 OZ	 60 OZ	

MOLSON CANADIAN 	 6,75	 9,5	 25 
CANADA

COORS L IGHT  	 6,75	 9,5	 25 
CANADA

MILLER L ITE 	 7	 10,5	 27 
ÉTATS-UNIS

COORS ORIGINAL  	 7	 10,5	 27 
CANADA

HEINEKEN 	 8	 10,5	 29 
PAYS-BAS

MADRÍ  EXCEPCIONAL 	 8	 10,5	 29 
ESPAGNE

BIÈRE EN FÛT

BIÈRES 
H E INE KE N 0.0  (SANS ALCOOL)	 330 ML 	 6	 
PAYS-BA S	

SOL 	 330 ML  	 8 
MEXIQ UE

H E INE KE N  	 330 ML 	 8 
PAYS-BA S

COORS L IGH T  	 473 ML 	 8,5 
CANADA

MOLSON C A NA D IA N  	 473 ML 	 8,5 
CANADA

COORS ORIGINA L  	 473 ML 	 9 
CANADA

C ID RE LAC ROIX  	 473 ML 	 10 
QUÉBEC

SODAS ALCOOLISÉS
V IZZY  	 355 ML 	 9 
DEMAND EZ NO S S AVEU RS  
SÉLECTIO NNÉES À NOTRE PERS O NNEL  

CANADA

W H ITE CLAW 	    355 ML 	 9 
DEMAND EZ NO S S AVEU RS  
SÉLECTIO NNÉES À NOTRE PERS O NNEL  
CANADA

BIÈRES DE SPÉCIALITÉ
A RIZONA HARD TEA  	 473 ML 	 9 
DEMAND EZ NO S S AVEU RS  
SÉLECTIO NNÉES À NOTRE PERS O NNEL  
ÉTATS-UNIS BOISSONS 

SANS ALCOOL

BOISSON EN FONTAINE 	 16 OZ  	 4 
demandez nos produits Coca-ColaMD  
sélectionnés à notre personnel

BOISSON ÉNERGISANTE  
MONSTER ENERGY  	 473 ML	 5,5 
DEMANDEZ NO S S AVEU RS  
S ÉL ECTI O NNÉES À NOTRE PERS O NNEL

ALES 	 12 OZ	 18 OZ	 60 OZ	

BLUE MOON  	 7	 10	 27  
COLORADO

RICKARD’S  RED  	 7	 10	 27  
CANADA 
 
GRIFFINTOWN 	 7	 10	 27  
BRASSEUR DE MONTRÉAL,  
MONTRÉAL

L'AMER 	 7	 10	 27  
BRASSEUR DE MONTRÉAL,  
MONTRÉAL

L'APOCALYPSO 	 7	 10	 27  
LE  TROU DU DIABLE,  
MONTRÉAL

BIÈRES DE SPÉCIALITÉ
GUINNESS 	 8	 10,5	 29 
IRLANDE

BOUTEILLES ET CANNETTES

DA SA NI  	 591 ML  	 4

E AU PÉ TILLA NTE 	 5 	 8

CA F É		  3,5

THÉ 		  4 
demandez nos options à notre personnel



Bretzel géant

Plateau suprême 
de nachos

Trempette au 
fromage de chèvre 

et à la poire

Tempura  
de jalapeños

Ailes de 
poulet géantes

Roulés 
de laitue

Margarita  
au habanero

Rose collins  
à la fraise  

Chauds tropiques

Bleu nuit

Amaretto sour 
avec bourbon  

 

MANGER

SANGRIAS

SANGRIA  
TROPICALE  19 oz  |  5 oz 
Vin blanc, rum Malibu à la noix de  
coco, jus d’ananas, Sprite, agrumes

SANGRIA  
AUX AGRUMES  19 oz  |  5 oz

Vin rouge, schnaps à la pêche,  
Sprite, jus d’orange, agrumes

pichet 39 (3-4 personnes)    
verre 13

TOURS À 
COCKTAIL
HISTOIRE D E P ÊC H E  70
Gin Tanqueray, schnaps à la pêche, soda tonique,  
limonade, rondelle de citron  	

COMME À CUBA  75
Rhum épicé Captain Morgan, fruit de la passion,  
orange sanguine, citron, bière au gingembre  	

BLEU NUIT   75
Tequila Olmeca Altos, curaçao bleu, sirop de noix  
de coco, ananas, soda, orange  	

LIMONADE À LA FRA MBOISE  80
Vodka Smirnoff Framboise, limonade, soda tonique

(4 personnes)  |  12  oz 

À PARTAGER
BRETZEL GÉANT VG 		   
Ranch Moutardé à l’aneth, sauce miel et moutarde  11 

CHAMPIGNONS AU CHIPOTLE VL   
Champignons croustillants, mélange d’épices Tajín, oignons verts,  
mayonnaise épicée  13 	  

JALAPENOS TEMPURA 	

Piments jalapeños croustillants, fromage à la crème, ail, bacon, ranch moutardé 
à l’aneth, mélange d’épices Tajín  13,5

TREMPETTE AU FROMAGE DE CHÈVRE  
AVEC POIRES CARAMALISÉES VG

Chutney aux poires, noix de pacane épicées,  
ciabatta  17

TACOS DE LAITUE VG  VL  
Laitue iceberg, poivrons rouges, sauce BBQ coréenne épicée, nouilles de riz 
soufflé, coriandre, lime, wontons croustillants  
a u c h o i x  :  poulet sauté ou tofu mariné  19

CALMARS  
Aïoli épicé, haricots verts, poivrons rouges  19

AILES DE POULET GÉANTES ( 12 MCX) 

s a u c e a u c h o i x  :   poivre et sel, douce et piquante, chipotle BBQ fumé,  
Buffalo moyenne   
servi avec ou sans panure  24

BOUCHÉES DE POULET CROUSTILLANTES
Sauce chipotle BBQ  18   Aj o u t e r  de la sauce Buffalo et fromage bleu  1

FRITES TOUTES GARNIES 
De quatre manières  40 
•	 Frites maison, poulet Buffalo, sauce ranch moutarde et aneth  
•	 Frites maison, porc effiloché, œuf au plat, sauch ranch moutarde et aneth 
•	 Frites gaufrées, sauce au fromage, salsa, guacamole, crème sure 
•	 Frites gaufrées, bacon, sauce au fromage, sauce au parmesan

COCKTAILS
HISTOIRE DE PÊCHE   1,5 oz

Gin Tanqueray, schnaps à la pêche, soda tonique, limonade,  
rondelle de citron    12,5 

LE REMONTANT  1,5 oz

Crème irlandaise Baileys, vodka Smirnoff, sirop d’amande,  
café, crème  13

BLEU NUIT  1,5 oz

Tequila Olmeca Altos, curaçao bleu, sirop de noix de coco, ananas, 
soda, orange  13,5

BLOODY CAESAR AVEC CORNICHON À L’ANETH   1,5 oz

Vodka Smirnoff, Clamato, mélange d’épices à steak, sauce Tabasco, 
cornichon à l’aneth  14
s u b s t i t u t i o n  Vodka Ketel One  2

COMME À CUBA  1,5 oz

Rhum épicé Captain Morgan, fruit de la passion, orange sanguine, 
citron, bière au gingembre  14

MARGARITA AU HABANERO  1,5 oz

Tequila Olmeca Altos, liqueur d’orange Cointreau, fruit de la passion, 
lime, sauce Tabasco au piment habanero, mélange d’épices Tajín   14

ROSE COLLINS À LA FRAISE  1,5 oz

Gin Malfy Gin Rosa, liqueur d’orange Cointreau, limonade, soda, perles 
de tapioca à la fraise  14,5

LIMONADE À LA FRAMBOISE  2 oz

Vodka Smirnoff Framboise, cassis, limonade, soda tonique,  
rondelle de citron  14,5
s u b s t i t u t i o n  Vodka Cîroc aux baies rouges   2

COUP DE CHALEUR  1,5 oz

Rhum Bumbu, liqueur de litchi, fruit de la passion, mangue, lime, sirop 
de grenade, ananas déshydraté  15

AMARETTO SOUR AVEC BOURBON  1,5 oz

Bourbon Bulleit, citron, émulsifiant à cocktail végétalien, cerise  15

FRENCH KISS  3 oz

Liqueur de sureau St-Germain, gin Tanqueray, jus de citron,  
prosecco    15

PE TIT  NACHO S TO UTES GA R NIES VG  
Tortillas croustillantes, mélange de quatre fromages, guacamole, piments  
jalapeños, salsa maison, oignons verts, crème à la lime, laitue, coriandre  

POUTINE VG  
P IZZA MA R GHE R ITA VG  
Fior di latte, sauce tomate, basilic, sel de mer Maldon  
pa s s e r  à toute autre pizza artisanale  3  

TO UR NÉ E GÉ NÉ R A LE
p i c h e t  d e  60 o z  a u  c h o i x  :   Molson Canadian ou Coors Light 
s u b s t i t u t i o n  Sangria  10

NIVE AU SUPÉ R IE UR
a j o u t e r  une pizza   15   |   a j o u t e r  deux bracelets de jeu à 15 $* 25

LE SUPERSONIQUE  9 
Spiritueux non alcoolisé  
Seedlip Grove 42, sirop de  
pamplemousse, citron, soda, 
soda tonique, zeste d’orange

DÉLICE D’APRÈS-MIDI   9
Spiritueux non alcoolisé Seedlip 
Spice 94, sirop de grenade,  
sirop de noix de coco,  
citron, soda

BOBA FÊTE  10
Sirop d’orange sanguine, 
limonade, soda, perles  
de tapioca à la fraise

MOCKTAILS COCKTAILS 
SANS ALCOOL

VEUILLEZ AVISER NOTRE PERSONNEL DE TOUTE ALLERGIE OU RESTRICTION ALIMENTAIRE. UN POURBOIRE DE 18 % EST AJOUTÉ AUTOMATIQUEMENT POUR LES GROUPES DE 8 PERSONNES OU PLUS.
Scène+ est une marque de commerce de Scene IP LP. MD Coca-Cola Ltée, utilisée sous licence. Tous les autres noms de marques sont des marques déposées et/ou la propriété de leurs détenteurs respectifs.

* L’offre ne peut être combinée à aucune autre offre, réduction ou réservation de groupe. L’offre peut être modifiée ou peut expirer sans préavis. 
Des restrictions supplémentaires peuvent s’appliquer. Renseignez-vous auprès de notre personnel.

Les articles végétariens, végétaliens et sans gluten sont préparés avec le même équipement que les autres articles du menu. Il est donc possible qu’il y ait contact entre les ingrédients.

FESTINLE DES 
JOUEURS

VG VÉGÉTARIEN VL VÉGÉTALIEN SG SANS GLUTEN SPÉCIALITÉ TRR

POUR DEUX PERSONNES OU PLUS
c o m p r e n d  deux bracelets de jeu d’une valeur  
de 15 $ (60 crédits)

70



Salade de nouilles  
au sésame

Prosciutto et poire

Steak et crevettes 
au chipotle

Sandwich au  
poulet épicé

Plateau suprême 
de nachos

‡ À l’exception des boissons alcoolisées.

NACHOS t o u s n o s h a m b u r g e r s  e t  s a n d w i c h s 
s o n t s e r v i s  av e c s a l a d e o u f r i t e s  m a i s o n

a j o u t e r  de la sauce  2  |  s u b s t i t u t i o n  poutine  3   
s u b s t i t u t i o n  Salade César  3 

e n v i e  d e  p l u s? – a j o u t e z  d e s  p r o t é i n e s

a j o u t e r  avocat  6  |  tofu croustillant  6  |  poulet grillé  8
crevettes grillées  9  |  saumon de l’Atlantique grillé  12

HAMBURGER DU BÛCHERON       
Bœuf canadien AAA fraîchement haché, bacon,  
bacon de dos canadien, oeuf frit, oignons,  
aïoli épicé, pain brioché grillé  20
a j o u t e r  du cheddar  2

HAMBURGER AU FROMAGE  
AVEC AVOCAT ET BACON
Bœuf canadien AAA fraîchement haché, guacamole,  
bacon, fromage de chèvre, laitue, aïoli épicé,  
pain brioché grillé  19,5 

HAMBURGER « THE REC ROOM »         
Deux galettes de bœuf haché frais canadien AAA,  
laitue, tomate, cornichons, sauce The Rec Room,  
pain brioché grillé  18,5 
a j o u t e r  du cheddar  2   a j o u t e r  du bacon   2    
a j o u t e r  un œuf au plat  2

CLUB AU POULET GRILLÉ  
Poitrine de poulet grillée, bacon, laitue, tomate,  
mayonnaise, ciabatta  21

SANDWICH CAPRESE VG    
Fior di latte, tomates séchées, roquette, réduction  
balsamique, pesto au chou frisé, ciabatta  17 
a j o u t e r  du prosciutto  5

SANDWICH AU POULET FRIT  
Poulet pané à la main, laitue, tomate, aïoli ranch,  
pain brioché grillé  19,5

SANDWICH AU POULET ÉPICÉ       
Poulet pané à la main, sauce piquante harissa,  
laitue, aïoli ranch, pain brioché grillé  21

HAMBURGER IMPOSSIBLE MC VG       
Galette ImpossibleMC à base de plantes, oignons,  
cornichons, laitue, sauce The Rec Room,  
pain brioché grillé  21

SA LA D E C ÉSA R C LA SSIQU E
Laitue romaine, vinaigrette César maison, bacon,  
parmesan, croutons  14

SA LA D E COBB AU P OU LE T SG     
Poulet rôti, laitue romaine, avocat, bacon, œuf à la coque, maïs, 
parmesan, concombre, radis, sauce ranch moutarde et aneth  19

SA LA D E D E NOU ILLES AU SÉSA ME VL       
Nouilles au soya et sésame, poivrons rouges, carottes,  
concombres, edamames, oignons verts, nouilles croustillantes, 
vinaigrette au gingembre  17

BOL AU TOFU C ROU STILLA NT VG                         
Tofu gingembre et sauce soya, carottes marinées au chili,  
edamames, haricots verts, oignons rouges marinés, radis,  
coriandre, riz frit  19

BOL AU SAUMON   
Glacer au citron et sauce soja, riz au jasmin,  
salsa à l’ananas, oignons rouges marinés, gingembre  
mariné, coriandre  23

TACOS AU POULET  
Mariné à la lime, tortillas de farine, purée de  
haricots noirs, crème à l’avocat, crème à la lime,  
pico de gallo, coriandre  17

TACOS AU POISSON       
Morue à la poêle, tortillas de farine, salsa à l’ananas  
grillé, avocat, crème épicée lime et chipotle,  
pico de gallo, lime  17

MACARONI AU FROMAGE VG  
Mozzarella, provolone, parmesan, gouda,  
chapelure panko au beurre noisette 19 
a j o u t e r  du bacon  2  a j o u t e r  du porc effiloché  4

MACARONI AU FROMAGE AVEC  
P IMENTS JALAPEÑOS VG         
Mozzarella, provolone, parmesan, gouda, piments  
jalapeños grillés, chapelure panko au beurre  
noisette  19
a j o u t e r  du bacon  2  a j o u t e r  du porc effiloché  4

PÂTES TOMATES SÉCHÉES ET  
FROMAGE DE CHÈVRE VG   
Tomates séchées, fromage de chèvre, épinards,  
basilic, ail rôti, sauce tomate, spaghettini  16
s u b s t i t u t i o n  penne sans gluten SG    2
a j o u t e r  du poulet  8  a j o u t e r  des crevettes  9

 
PÂTES CREVETTES ET  SAUMO N         
�Crevettes, saumon de l’Atlantique, tomates cerise,  
épinards, sauce à la crème et à l’ail, penne SG    2

FISH AND CHIPS
Morue, panure a l'anglaise, frites maison,  
salade de chou, sauce moutarde, câpres et aneth 
un morceau 18  deux morceaux  24

STEAK-FRITES SG  
Macreuse AAA de 8 oz, frites  30  
Entrecote AAA de 10 oz,  
frites  41

STEAK ET CREVETTES  
AU CHIPOTLE SG             
Paleron de bœuf AAA de 8 oz, crevettes,  
beurre au chipotle, frites maison  38 
pa s s e r  à un contre-filet de bœuf AAA  
coupe New York de 10 oz  10

MARGHERITA VG     
Mozzarella fior di latte, sauce tomate, basilic,  
sel de mer Maldon  17,5

CARNIVORE
Fromage, pepperoni, porc effiloché,  
bacon, sauce tomate  19,5

PEPPERONI 
Fromage, pepperoni, sauce tomate,  
fromage parmesan  18,5
d o u b l e r le pepperoni  4

P ROSC IU TTO E T P OIRE
Prosciutto, poire, fromage de chèvre, sauce alfredo,  
noix de pacane épicées, miel  18,5

P OU LE T E T  P ESTO
Poulet roti, fromage de chevre, creme de pesto,  
basilic frais, roquette, citron  17

C H A MP IGNONS RÔTIS  E T  
FROMAGE D E C H È V RE VG

Champignons rôtis, fromage de chèvre, oignons caramélisés, 
sauce à la crème, ciboulette, piments broyés  17

PÂTES ET AUTRES

HAMBURGERS ET SANDWICHS

PIZZAS ARTISANALES

ajouter de la sauce  2  |  un macaroni au fromage  4  |  un macaroni 
au fromage avec piments jalapeños  5  |  crevettes grillées 9  |  

substitution poutine  3  |  substitution Salade César  3

DESSERTS

a j o u t e r  une trempette  
au parmesan   2 

NACHOS BIEN GARNIS  VG  
Tortillas croustillantes, mélange de quatre  
fromages, guacamole, salsa maison, oignons 
verts, crème sure  20

NACHOS VG  
Tortillas croustillantes, mélange de quatre  
fromages, guacamole, salsa maison,  
oignons verts, crème sure  19

PLATEAU SU P RÊ ME D E NAC H OS VG  
Tortillas croustillantes, mélange de quatre fromages, 
sauce au fromage, haricots noirs, piments jalapeños,  
salsa maison, oignons verts, crème à la lime, laitue, 
coriandre 50

a j o u t e r  de la guacamole  6

f r o m a g e s e r v i  à  l a  ta b l e

GÂTE AU AU F R OMAGE AVEC  
CA R A ME L SA LÉ VG 	
Gâteau au fromage style New York, caramel salé,  
crème fouettée, miettes de biscuits Graham  10,5

SUNDA E À LA F R A ISE VG 	
Crème glacée à la vanille, compote de fraise, gâteau  
quatre-quarts au citron, gâteau au fromage fouetté, 
miettes de biscuits Graham  10

SUNDA E AU CHO CO LAT  
AVEC B E IGNE TS VG 	
Crème glacée à la vanille, sauce au chocolat, miettes de 
biscuits Oreo, beignets, crème fouettée  10

MI-CUIT  AU CHO CLAT VG 	
Miettes de biscuits Oreo, crème glacée à la vanille  10,5 

PE TITES B O UCHÉ ES VG 	
Mini gâteau au fromage à la fraise ou au caramel  5
Mini crème brûlée à la vanille  5

e n v i e  d e  p l u s? – a j o u t e z  d e s  p r o t é i n e s

a j o u t e r  du poulet ou du porc effiloché (nachos ou nachos bien garnis)  4
a j o u t e r  du poulet ou du porc effiloché (plateau suprême de nachos)  8

e n v i e  d e  p l u s? -  b o n i f i e z  v o t r e  p l at  p r i n c i pa l

Les articles végétariens, végétaliens et sans gluten sont préparés avec le même équipement que les autres articles du menu. Il est donc possible qu’il y ait contact entre les ingrédients.

BOLS ET TACOS

VG VÉGÉTARIEN VL VÉGÉTALIEN SG SANS GLUTEN SPÉCIALITÉ TRR



OBTENEZ DES POINTS SCÈNE+ ET 
UTILISEZ-LES POUR MANGER OU 
VOUS AMUSER.‡

FAITES LE PLEIN DE POINTSPROGRAMMATION
DÉCOUVREZ NOS SPECTACLES 
ET AUTRES ÉVÉNEMENTS À VENIR.

‡ À l’exception des boissons alcoolisées.RMM-FR24-V1


