
CES SAVEURS RÉCHAUFFENT LE CŒUR.

FLOTTEUR À LA FRAMBOISE  
ET AU GINGEMBRE 
Crème glacée à la vanille,  
sauce à la framboise,  
bière de gingembre   11

VG

PROFITEZ DE NOTRE MENU D’HIVER, OFFERT POUR UN TEMPS LIMITÉ

RÉCONFORT À DÉVORER

PAIN PLAT AU PORC 
EFFILOCHÉ BBQ
Porc effiloché BBQ,  
fromage, oignons  
caramélisés, ciboulette  19

Passer à un contre-filet de bœuf AAA coupe New York de 10 oz   10

Vous devez avoir atteint l’âge légal pour consommer de l’alcool. Buvez de manière responsable.

MACREUSE AVEC CRABE ET CREVETTES
Macreuse AAA de 8 oz, frites, crabe, crevettes, 
sauce à la crème au gruyère   45

Porc adobo, fromage en grains, 
frites maison, oignons verts   16

POUTINE AU PORC ADOBO

Une création du chef Rodelio Ruiz,  
The Rec Room Calgary Deerfoot



SOUR À L’ORANGE  
SANGUINE   1,5 oz

Gin Tanqueray, sirop d’orange 
sanguine, jus de citron,  
émulsifiant à cocktail 
végétalien, amer  
Angostura  15

JOUR DE SPA (sans alcool)
Kombucha Greenhouse  
Ultraviolet, jus d’ananas, 
ananas déshydraté   11

FRISSONS DE SAISON

MULE AUX CANNEBERGES  2 oz

Whisky Johnnie Walker Black Label, 
bière de gingembre, jus de canneberge, 
jus de lime, canneberges, lime  16

MARGARITA ULTRAVIOLET   1,5 oz
Tequila Don Julio Blanco, 
liqueur d’orange Cointreau, 
kombucha Greenhouse  
Ultraviolet, agave,  
jus de lime, sel  16

VOUS GAGNEZ? PAYEZ LA TOURNÉE DE COCKTAILS SIGNATURE.

PROFITEZ DE NOTRE MENU D’HIVER, OFFERT POUR UN TEMPS LIMITÉ
Vous devez avoir atteint l’âge légal pour consommer de l’alcool. Buvez de manière responsable.


