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MENU



BIÈRES 
H E INE KE N 0.0  (SANS ALCOOL)	 330 ML 	 7	 
PAYS-BAS	

BLU E MOON  (SANS ALCOOL)	 355 ML 	 7 
CANADA  
 

SOL 	 330 ML  	 8 
MEXIQUE

H E INE KE N  	 330 ML 	 8 
PAYS-BAS

COORS L IGH T  	 473 ML 	 9 
CANADA

MOLSON C A NA D IA N  	 473 ML 	 9 
CANADA

H E INE KE N SILV E R  	 500 ML 	 11 
PAYS-BAS

 
 

SODAS ALCOOLISÉS
COORS SELTZER SLUSHIE    355 ML     10  

CANADA 
I NFO RMEZ-VO U S S U R NOTRE S ÉL ECTI O N

WHITE CLAW 	              355 ML 	 10 
CANADA 
I NFO RMEZ-VO U S S U R NOTRE S ÉL ECTI O N

SPÉCIALITÉS
THÉ ARIZONA HARD  	 473 ML 	 10 
ÉTATS-UNIS 
I NFO RMEZ-VO U S S U R NOTRE S ÉL ECTI O N 

SIMPLY SPIKED   	 355 ML 	 10 
CANADA

CIDRE LACROIX   	 473 ML 	 11 
QUÉBEC

SANGRIAS

SANGRIA  
TROPICALE  19 oz  |  5 oz 
Vin blanc, boisson au rhum et à la  
noix de coco Malibu, jus d’ananas, 
Sprite, agrumes

SANGRIA  
AUX AGRUMES  19 oz  |  5 oz

Vin rouge, schnaps à la pêche,  
Sprite, jus d’orange, agrumes

Pichet  42 (pour 3-4 personnes)  
Verre  14

BOUTEILLES ET CANETTES

VINS
MOUSSEUX 	 5 OZ	 9 OZ	 BLLE

PROSECCO 	 13	 -	 55 
RUFFINO, VÉNÉTIE,  ITALIE

BLANC 	 6 OZ	 9 OZ	 BLLE

SAUVIGNON BLANC  	 10	 14	 39 
JACKSON-TRIGGS RESERVE,  
PÉNINSULE DU NIAGARA, VQ 

CHARDONNAY 	 11,5	 15	 41	 	
INNISKILL IN,  CANADA

PINOT GRIGIO 	 12,5	 17	 44 
RUFFINO, VÉNÉTIE,  ITALIE

SAUVIGNON BLANC 	 15	 19,5	 54   
KIM CRAWFORD, NOUVELLE-ZÉLANDE

ROSÉ 	 6 OZ	 9 OZ	 BLLE

DOMAINE INSELBERG 	 13	 19	 49 
LOT 100 DIX 	  
QUÉBEC 

ROUGE 	 6 OZ	 9 OZ	 BLLE

MERLOT 	 10	 14	 39 
JACKSON-TRIGGS RESERVE,   
PÉNINSULE DU NIAGARA, VQA     

SANGIOVESE 	 12,5	 17	 44 
RUFFINO CHIANTI,  ITALIE 

PINOT NOIR 	 12,5	 17	 44 
BARON PHILLIPE DE ROTHSCHILD,  
PAYS D’OC, FRANCE

CABERNET SAUVIGNON 	 13	 18	 48	  
WOLF BLASS,  AUSTRALIE-MÉRIDIONALE  

TEMPRANILLO 	 14	 19,5	 51 
CAMPO VIEJO, RIOJA,  ESPAGNE

CABERNET SAUVIGNON 	 15	 19,5	 54	  
CONCHA Y TORO MARQUES DE CASA  
CONCHA, CHILI  

* Vous devez avoir l’âge légal pour consommer de l’alcool. Buvez de manière responsable. Pour deux personnes. Taxes applicables et pourboire en sus. D’autres restrictions s’appliquent.

Sangria
aux agrumesSauvignon 

blanc

 



4 CANETTES BIEN 
FROIDES AU CHOIX 

MOLSON CANADIAN, 
COORS LIGHT, 

COORS SELTZER*

25$ BOISSONS 
SANS ALCOOL

BOISSONS EN FONTAINE 	 16 OZ  	4 
informez-vous sur notre sélection  
de produits coca-cola®

BOISSON ÉNERGISANTE  
MONSTER ENERGY 	 473 ML	 6 
informez-vous sur notre sélection

SANGRIAS

SANGRIA  
TROPICALE  19 oz  |  5 oz 
Vin blanc, boisson au rhum et à la  
noix de coco Malibu, jus d’ananas, 
Sprite, agrumes

SANGRIA  
AUX AGRUMES  19 oz  |  5 oz

Vin rouge, schnaps à la pêche,  
Sprite, jus d’orange, agrumes

Pichet  42 (pour 3-4 personnes)  
Verre  14

BIÈRES EN FÛT
LAGERS 	 12 OZ	 18 OZ	 60 OZ	

MOLSON CANADIAN 	 6,75	 9,5	 25 
CANADA

COORS L IGHT  	 6,75	 9,5	 25 
CANADA

BRASSEUR DE  	 7	 10	 27 
MONTRÉAL  
BONSECOURS 
MONTRÉAL		

HEINEKEN 	 8	 10,5	 29 
PAYS-BAS

MADRÍ  EXCEPCIONAL 	 8	 10,5	 29 
ESPAGN E

FIN DES CLASSES  11                              	
Jus d’ananas, crème de noix de coco,  
sirop curaçao bleu, ananas

LE PAPILLONNEUR  12 
Spiritueux non alcoolisé Seedlip Spice 94, 
fleur de pois papillon bleu, citron, sirop 
d’agave, menthe, soda

VIVE LA PLAGE  12
Spiritueux non alcoolisé Seedlip Grove 42, 
jus de fruit de la passion, jus d’ananas,  
sirop d’agave, citron, lime

BOBA FÊTE  11
Sirop d’orange sanguine, limonade,  
soda, perles de tapioca à la fraise 
a j o u t e r  1 oz de vodka Smirnoff  3

MOJITO AU MATCHA  12
Matcha biologique, lime, sirop simple,  
soda, menthe 
a j o u t e r  1 oz de rhum Captain Morgan  3 

MOCKTAILS
(COCKTAILS SANS ALCOOL)

ALES 	 12 OZ	 18 OZ	 60 OZ 
 
BLU E MOON 	 7	 10	 27 
COLORADO 

RIC KA RD’S  RE D  	 7	 10	 27  
CANADA

BRA SSE U R D E  	 7	 10	 27 
MONTRÉ A L  
GRIFFINTOW N 
MONTRÉAL

BRA SSE U R D E  	 7	 10	 27 
MONTRÉ A L  
L’A ME R 
MONTRÉAL

TROU D U D IA BLE  	 7	 10	 27 
L’A P OC A LYP SO  
SHAWINIGAN

 

SPÉCIALITÉS
GU INNESS 	 8	 10,5	 29 
IRLANDE

SMA RTWATER                        591 ML  5,5

E AU P ÉTILLANTE	                6           9PETIT GRAND

* Vous devez avoir l’âge légal pour consommer de l’alcool. Buvez de manière responsable. Pour deux personnes. Taxes applicables et pourboire en sus. D’autres restrictions s’appliquent.

Fin des 
classes

Le papillonneur Vive la 
plage

Boba Fête

C A FÉ	 3,5
TH É	 4
informez-vous sur notre sélection

 



29$

Les articles végétariens, végétaliens et sans gluten sont préparés avec le même équipement que les autres articles du menu. Il est donc possible qu’il y ait contact entre les ingrédients.

TOURS À  
COCKTAIL
LI MONADE À LA FRAMBOISE  80 
Vodka Smirnoff à la framboise, cassis, limonade, soda tonique 

BLEU NUIT   75 
Tequila Astral Blanco, sirop curaçao bleu, sirop de noix de 
coco, ananas, soda  	

COMME À CUBA  75 
Rhum épicé Captain Morgan, fruit de la passion, sirop  
d’orange sanguine, soda au gingembre  	

HISTOIRE DE PÊCHE  70
Gin Tanqueray, schnaps à la pêche, soda tonique,  
limonade

Pour 4 personnes |  12  oz 

MARTINIS ESPRESSOS
CLASSIQUE  2 oz  
Vodja Ketel One, liqueur de café Kahlua, espresso 
infusé à froid, émulsifiant à cocktail, grains de café 
espresso  15,5

CHOCOLAT ET FRAMBOISE  2 oz      
Vodka Smirnoff à la framboise, crème de cacao 
blanche, liqueur de café Kahlua, espresso infusé à 
froid, émulsifiant à cocktail, poudre de framboise  15,5  

CARAMEL SALÉ  2 oz      
Baileys au caramel salé, liqueur de café Kahlua, 
espresso infusé à froid, émulsifiant à cocktail, grains 
de café espresso  15,5 

MEXPRESSO  2 oz  
Tequila Casamigos Reposado, liqueur de café Kahlua, 
espresso infusé à froid, sirop d’agave, émulsifiant à 
cocktail, cannelle, orange  16  

MARGARITAS
MANGUE  1,5 oz 
Tequila blanche Don Julio, liqueur d’orange Cointreau, 
jus de mangue, sirop d’agave, lime, sel  16 

FRAISE ET HIBISCUS  1,5 oz 

Tequila Casamigos Blanco, liqueur d’orange Cointreau, 
purée de fraise, sirop d’hibiscus, lime, sel  16 

MATCHA  1,5 oz   
Tequila Astral Blanco, matcha biologique, liqueur 
d’orange Cointreau, sirop d’agave, lime, sel  15

ÉPICÉE À LA MÛRE  1,5 oz
Tequila Astral Blanco, liqueur d’orange Cointreau, sirop 
de mûre, lime, soda, piment jalapeño frais, sel  14,5

BLOODY CAESAR AVEC  
CORNICHON À L’ANETH  1,5 oz 
Vodka Smirnoff, mélange à Bloody Caesar, mélange 
d’épices à steak, sauce Tabasco, sauce Worcestershire, 
cornichon à l’aneth  15     
s u b s t i t u t i o n  Vodka Ketel One  2 

BLEU NUIT  1,5 oz 
Tequila Astral Blanco, sirop curaçao bleu, sirop de  
noix de coco, ananas, soda, orange  15 

HISTOIRE DE PÊCHE  1,5 oz  
Gin Tanqueray, schnaps à la pêche, soda tonique, 
limonade, citron  13,5

COMME À CUBA  1,5 oz
Rhum épicé Captain Morgan, fruit de la passion, sirop 
d’orange sanguine, citron, soda au gingembre  15 

LES PIEDS DANS LE SABLE  1,5 oz  
Boisson au rhum et à la noix de coco Malibu, jus 
d’ananas, crème de noix de coco, ananas  
déshydraté  15

ORANGE COLLINS À LA FRAISE  1,5 oz
Gin Tanqueray, liqueur d’orange Cointreau, limonade, 
soda, perles de tapioca à la fraise  15,5 

LIMONADE À LA FRAMBOISE  2 oz  
Vodka Smirnoff à la framboise, cassis, limonade,  
soda tonique, citron  15,5 

EFFET PAPILLON  3 oz 
Prosecco Ruffino, gin Tanqueray, liqueur de sureau 
St-Germain, fleur de pois papillon bleu, citron, sirop 
d’agave, soda  16  

AMARETTO SOUR AVEC RHUM  1,5 oz 

Rhum Captain Morgan, amaretto, citron, émulsifiant  
à cocktail, cerise  15

COCKTAILS

Martini espresso au 
chocolat et à la framboise

Effet 
papillon

Martini
mexpresso 

Les pieds 
dans le sable

Margarita 
à la fraise et 
à l’hibiscus Margarita 

au matcha

 VG   VÉGÉTARIEN   VL   VÉGÉTALIEN  SG   SANS GLUTEN    SPÉCIALITÉ TRR

* L’offre est valable le mercredi seulement et peut être modifiée ou annulée sans préavis. Taxes applicables et pourboire en sus. Sous réserve de la disponibilité. D’autres restrictions s’appliquent. 

Margarita 
à la mangue

Bleu
nuit

Boba 
Fête

Limonade 
à la framboise

 



29$ AILES À VOLONTÉ 
TOUS LES MERCREDIS* 
 
 

 Veuillez aviser notre personnel de toute allergie ou restriction alimentaire. Un pourboire de 18 % est ajouté automatiquement pour les groupes de 8 personnes ou plus. 

PIZZAS ARTISANALES
a j o u t e r  une trempette au parmesan  2  |  du miel chaud  3  |  Pizza sans gluten  5

P OU LE T BBQ 
Fromage, poulet, sauce Alfredo, jalapeños, sauce BBQ  19,5 

MA RGH E RITA VG     
Fior di latte, sauce tomate, basilic  18,5

VODKA
Fior di latte, sauce rosée à la vodka, basilic, huile d’olive  19

CARNIVORE
Fromage, pepperoni, porc effiloché, bacon croustillant, sauce tomate  20,5

P E P P E RONI 
Fromage, pepperoni, sauce tomate  19 

P ROSC IU TTO E T P OIRE
Prosciutto, poire, fromage de chèvre, sauce à la crème, noix de pacane épicées, miel  19

BRETZEL GÉANT VG 		   
Sauce ranch moutarde à l’aneth, sauce miel et moutarde  13 

FRITES À L’HUILE DE TRUFFE VG    
Frites maison, huile de truffe, parmesan  16

TRANCHES DE MOZZARELLA 
Trempette au parmesan et à la sauce marinara  
Au choix : miel chaud, sauce Buffalo, épices à frotter Nashville 16

TREMPETTE AU GRUYÈRE ET  AUX  
OIGNONS CARAMÉLISÉS VG  
Gruyère, oignons caramélisés, pain pita  18  
a j o u t e r  du pain pita  4

TACOS DE LAITUE VL  VG

Laitue iceberg, poivrons rouges, sauce BBQ coréenne piquante, nouilles de riz 
soufflé, coriandre, lime, wontons croustillants  
a u c h o i x  :  poulet sauté ou tofu  19

CALMARS FRITS  
Aïoli épicé, haricots verts, poivrons rouges  19

POUTINE 
Frites maison, sauce brune, fromage en grains  15,5   
a j o u t e r du poulet Buffalo  6  de la poitrine de bœuf  7  

PAIN PLAT À L’AVOCAT ET À LA BRUSCHETTA VG   
Avocat, tomate, oignon, feta, basilic, réduction balsamique  17,5 

POULET POPCORN À L’ANANAS   
Sauce sucrée épicée, salsa à l’ananas, gingembre mariné, oignon vert  19  
 
BOUCHÉES DE POULET CROUSTILLANTES 
Sauce chipotle BBQ  18    
a j o u t e r  des sauces Buffalo et ranch moutarde à l’aneth  1 

AILES DE POULET GÉANTES ( 12 U NITÉS) 

s a u c e a u c h o i x  :  poivre et sel, sucrée épicée, chipotle BBQ fumé,  
Buffalo, miel chaud, épices à frotter Nashville                     		   
Servies avec ou sans panure  25

VG

VG

À PARTAGER

NACHOS a j o u t e r  du poulet grillé  8  |  du porc effiloché  5   
du jacquier  5  |  du maïs grillé à la mexicaine  5

e n v i e  d e  p l u s?

NAC H OS BIE N GA RNIS     VG  
Tortillas croustillantes, fromage, guacamole, salsa maison, pico de gallo,  
oignons verts, crème à la lime, coriandre  21,5

NAC H OS C LA SSIQU ES VG  
Tortillas croustillantes, fromage, guacamole, salsa maison, crème sure,  
oignons verts, coriandre  20

* L’offre est valable le mercredi seulement et peut être modifiée ou annulée sans préavis. Taxes applicables et pourboire en sus. Sous réserve de la disponibilité. D’autres restrictions s’appliquent. 

Limonade 
à la framboise

Tranches de  
mozzarella 

Ailes de 
poulet 
géantes

Tacos de 
laitue

Nachos bien garnis

Pizza carnivore

 



Sandwich au 
poulet épicé

 VG   VÉGÉTARIEN   VL   VÉGÉTALIEN  SG   SANS GLUTEN    SPÉCIALITÉ TRR

HAMBURGERS ET SANDWICHS t o u s n o s h a m b u r g e r s  e t  s a n d w i c h s s o n t 
s e r v i s  av e c s a l a d e o u f r i t e s  m a i s o n

a j o u t e r  de la sauce brune  2  |  s u b s t i t u t i o n  salade César  3  |  s u b s t i t u t i o n  poutine  4    
s u b s t i t u t i o n  frites à l’huile de truffe  6  |  s u b s t i t u t i o n  pain sans gluten  2  |  s u b s t i t u t i o n  macaroni au fromage  5

BOLS ET TACOS g r o s s e  fa i m? a j o u t e z  d e s  p r o t é i n e s

a j o u t e r de l’avocat  6  |  du tofu croustillant  6  |  du poulet grillé  8  |  des crevettes grillées  9 
du saumon de l’Atlantique grillé  12  |  du thon poêlé  13 

HAMBURGER DU BÛCHERON       
Galette de bœuf, bacon, bacon de dos canadien,  
œuf frit, oignons, aïoli épicé, pain grillé  20,5
a j o u t e r  du cheddar  2

HAMBURGER AU FROMAGE AVEC 
AVOCAT ET BACON
Galette de bœuf, guacamole, bacon, fromage de 
chèvre, laitue, aïoli épicé, pain grillé  20 

HAMBURGER THE REC ROOM          
Galette de bœuf, laitue, tomate, cornichons, sauce  
The Rec Room, pain grillé  19 
a j o u t e r  du cheddar  2  du bacon  3  un œuf frit  2

CLUB AU POULET GRILLÉ  
Poitrine de poulet grillée, bacon, laitue, tomate,  
mayonnaise, ciabatta  21

SA ND W IC H AU P OU LE T FRIT  
Poulet pané à la main, laitue, tomate, sauce aïoli ranch, 
pain grillé  20

SA ND W IC H AU P OU LE T É P IC É       
Poulet pané à la main, sauce piquante harissa, laitue, 
sauce aïoli ranch, pain grillé  21,5

SA ND W IC H À LA P OITRINE  
D E BŒ U F       
Pointe de poitrine de bœuf rôtie lentement, aïoli au 
raifort, mozzarella, oignons croustillants, baguette  21 

H A MBU RGE R IMP OSSIBLE MC VG       
Galette ImpossibleMC à base de plantes, oignons,  
tomate, cornichons, laitue, sauce The Rec Room,  
pain à la pomme de terre grillé  21

Salade 
de thon poêlé

Bol de poulet aux 
agrumes

Tacos aux 
crevettes 
noircies

SA LA D E C ÉSA R C LA SSIQU E
Laitue romaine, vinaigrette César maison, bacon, parmesan, 
croûtons  14

SA LA D E D E NOU ILLES AU SÉSA ME VL       
Nouilles au soja et sésame, poivrons rouges, carottes,  
concombres, edamames, oignons verts, nouilles croustillantes, 
vinaigrette au gingembre  18

SA LA D E D E TH ON P OÊ LÉ                          
Vinaigrette piment et mangue, avocat, poivrons rouges,  
concombres, carottes, wontons croustillants, graines de  
sésame grillées  25 

BOL AU TOFU C ROU STILLA NT VG                         
Tofu gingembre et soja, carottes marinées au chili, edamames, 
haricots verts, oignons rouges marinés, radis, coriandre,  
riz au jasmin  20

BOL AU SAUMON
Saumon glacé aux agrumes et à la sauce soja, riz au
jasmin, salsa à l’ananas, oignons rouges marinés,
gingembre mariné, coriandre  23

BOL DE POULET AUX AGRUMES  
Poulet épicé aux agrumes, riz, maïs grillé à la mexicaine,  
avocat, oignons rouges marinés, feta, crème à la lime  24

TACOS      
Salade de chou, crème à la lime, salsa verde, pico de gallo, 
salsa à l’ananas, tortillas de farine  20   
p r o t é i n e  a u c h o i x  :  				  
poulet épicé aux agrumes, poisson croustillant,  
crevettes noircies, jacquier  

Les articles végétariens, végétaliens et sans gluten sont préparés avec le même équipement que les autres articles du menu. Il est donc possible qu’il y ait contact entre les ingrédients.

 



Chipotle Steak 
and Shrimp

FPO

PÂTES ET AUTRES

STEAKS a j o u t e r  de la sauce brune  2  |  s u b s t i t u t i o n  salade César  3   
s u b s t i t u t i o n  poutine  4  |  s u b s t i t u t i o n  macaroni au fromage  5   

s u b s t i t u t i o n  frites à l’huile de truffe  6  

g r o s s e  fa i m? r e h a u s s e z  v o t r e  à-c ô t é

Contre-filet de bœuf AAA 
coupe New York de 10 oz  
avec crevettes au chipotle

Margarita 
épicée à la 
mûre

Pâtes crevettes 
et saumon

Sundae 
à la fraise

MACARONI AU FROMAGE VG  
Mozzarella, provolone, parmesan, gouda, chapelure  
panko au beurre noisette  19 
a j o u t e r  du bacon  3  du porc effiloché  5

PÂTES ALFREDO AU POULET      
Poulet, épinards, sauce Alfredo,  
parmesan, penne  24

PÂTES CREVETTES ET  SAUMON        
�Crevettes, saumon de l’Atlantique, tomates cerises, 
épinards, sauce à la crème et à l’ail, penne  24
�s u b s t i t u t i o n  penne sans gluten SG    2

PÂTES TOMATES SÉC H É ES E T  
FROMAGE D E C H È V RE VG   
Tomates séchées, fromage de chèvre, épinards, basilic,  
ail rôti, sauce tomate, spaghettini  18
a j o u t e r  du poulet  8  des crevettes  9  
s u b s t i t u t i o n  penne sans gluten SG    2

FISH & C H IP S
Poisson, panure à la bière, frites maison, salade de chou, 
sauce moutarde, câpres et aneth 
Un filet  18  Deux filets  24  a j o u t e r  de la sauce brune  2   
s u b s t i t u t i o n salade César  3  poutine  4   
macaroni au fromage  5  frites à l’huile de truffe  6

MACREUSE AAA DE 8 OZ SG  30 CONTRE-FILE T D E BŒ U F A A A D E 10 OZ SG   38

SAUCE AU POIVRE EN GRAINS  Brandy, grains de poivre vert 

CREVETTES  Brochette de crevettes grillées  

CREVETTES AU CHIPOTLE    Beurre au chipotle

                            4 

9
 

10

grillé à la perfection et servi avec frites maison ou salade du marché  SG

BOL AU SAUMON
Saumon glacé aux agrumes et à la sauce soja, riz au
jasmin, salsa à l’ananas, oignons rouges marinés,
gingembre mariné, coriandre  23

BOL DE POULET AUX AGRUM ES  
Poulet épicé aux agrumes, riz, maïs grillé à la mexicaine,  
avocat, oignons rouges marinés, feta, crème à la lime  24

TACOS      
Salade de chou, crème à la lime, salsa verde, pico de gallo, 
salsa à l’ananas, tortillas de farine  20   
p r o t é i n e  a u c h o i x  :  				  
poulet épicé aux agrumes, poisson croustillant,  
crevettes noircies, jacquier  

‡ À l’exception des boissons alcoolisées.

RENSEIGNEZ-VOUS AUPRÈS  
DE NOTRE PERSONNEL

OBTENEZ DES POINTS POUR CHAQUE ACHAT  
DE NOURRITURE OU DE CRÉDITS DE JEU‡

AJOUTER

CHOISISSEZ VOTRE STEAK DESSERTS
GÂTE AU AU FROMAGE AVEC  
C A RA MEL SALÉ VG 	
Gâteau au fromage style New York, caramel salé,  
crème fouettée, miettes de biscuits Graham  11

SU NDA E À LA FRAISE VG 	
Crème glacée à la vanille, sauce aux fraises, gâteau  
quatre-quarts au citron, gâteau au fromage fouetté, 
miettes de biscuits Graham  11

GÂTE AU AU CHOCOLAT  
À  4 É TAGES VG 	
Glaçage fondant au chocolat, chocolat blanc, crème 
glacée à la vanille  11

SU NDA E AU CHOCOLAT AVEC  
BE IGNE TS 	
Crème glacée à la vanille, sauce au chocolat, miettes  
de biscuits Oreo, beignets, crème fouettée  11

 Veuillez aviser notre personnel de toute allergie ou restriction alimentaire. Un pourboire de 18 % est ajouté automatiquement pour les groupes de 8 personnes ou plus. 

 



The Rec Room, c’est bien plus que des jeux. La preuve : notre 
menu varié où la qualité prime et les saveurs abondent. Chaque 
plat est élaboré avec soin; chaque ingrédient compte. Pour le 
dire de manière délicieusement simple : on ne prend aucun 
raccourci. Voyez nos ailes de poulet géantes – marinées au 
babeurre, panées à la main, croustillantes à point. Ou nos frites 
maison dorées à la perfection. Ou encore notre pâte à pizza 
entièrement préparée par nos cuisiniers, et nos tacos garnis 
d’ingrédients frais au possible. Sans oublier les marinades maison 
qui rehaussent nos salades et nos bols. Oh, et la chapelure sur 
votre sundae? On la fait nous-mêmes aussi. Parce qu’ici, la 
bouffe, c’est du sérieux.

ICI, ON NE JOUE PAS 
AVEC LA BOUFFE

ACCUMULEZ ET ÉCHANGEZ DES POINTS SCÈNE+MD  
POUR MANGER ET VOUS DIVERTIR‡

ENCORE PLUS DE POINTS

Scène+MD est une marque de commerce de Scene Plus IP Corporation. MD Coca-Cola Ltée, utilisée sous licence. 
Tous les autres noms de marques sont des marques déposées et/ou la propriété de leurs détenteurs respectifs. ‡ À l’exception des boissons alcoolisées.

RMM-E26-V2


